
Des produits de notre région
en circuit courten circuit courten circuit court

Des produits de notre région



11.90  €/100gr
17.90  €/kg
11.90  €/kg

26.90  €/kg
27.90  €/kg

20.90  €/kg
26.90  €/kg
26.90  €/kg

25.00  €

6.50  €/100gr
6.80  €/100gr
17.00  €/100gr
6.40  €/Pot

7.80  €
15.00  €

21.90  €
18.90  €
19.90  €
24.90  €

20.00  € (4 pers)
35.00  € (8 pers)
50.00  € (12 pers)

35.00 € (6/8 pers)

35.00 € (6/8 pers)

23.90  €/kg
28.90  €/kg
43.90  €/kg

un menu de
fête réussi !

PRODUITS FRAIS 100 % LOCAL  DE SAISON BIO & RAISONNÉE

Possibilité de farcir vos viandes (farce fine ou marrons)

16.90  €/kg
18.90  €/kg
22.90  €/kg

                     VOL AILLE

Foie gras entier mi-cuit 4 ou 6 pers
Chapon
Poulet fermier

BOEUF

Roti de boeuf
Roti de boeuf farci au foie gras
Filet de boeuf

                          AGNEAU

Gigot d’agneau
Carré d’agneau
Selle d’agneau Maître d’hôtel

VEAU

Roti de veau
Roti de veau Orlo�

BOUDIN

Boudin blanc
Boudin blanc forestier
Boudin blanc tru�é

HUÎTRES & POISSONS

La bourriche d’huîtres n°3
(La Seyne/mer) x 24
Truite fumée
Truite Gravalax
Poutargue
Tarama

ESCARGOTS EN COQUILLES

1 douzaine
2 douzaines

TRAÎTEUR

Gratin dauphinois à la tru�e
Poélée de légumes rotis
Risotto au butternut
Risotto à la tru�e

FROMAGES

Plateaux de fromages :
Assortiment de brebis, 
chèvre et vache

DESSERTS

Bûches glacées Tarentina
(Framboise & Mangue | Marrons & Poires | Mandarine & Chocolat | Coco & Passion)

Bûches glacées i’Pinguini
(Vanille & Choco noisette | Caramel beurre salé & Chocolat | Pistache & Café | Marron glacé & Noisette
Framboise & Mangue) 

Préparés à la Bourguignonne

Des plats réalisés «Maison» pour accompagner vos viandes :


